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신청인 모브스

[별지서식 제1호 앞면] 본 광고사전검토필증은 온라인을 통해 교부되었습니다.

접수번호 처리기간

02-01-C-2103799 7일

신청자명 모브스 대표자 김동주 사업자등록번호 105-87-99420

신청자주소 서울 강서구 허준로 217 가양테크노타운 804-2 연락처

담당자명:  김동주

연락처:  010-4992-8297

팩스:  02-6094-9001

광고 상품명 안동제비원 고추장DIY 광고주명 안동제비원 전통식품 광고매체 케이블 TV

대행사명 컴플리트(complete) 제작자명 모브스 시간 2분 0초 (A안)

출연모델 성우

배경음악 곡명 :  가수 :

참고사항 상업문 내용( 자막 및 멘트)

광고내용

안동제비원 전통식품에서 출시한 고추장 

만들기 간단 설명

 

멘트] 

저희 안동제비원은 식품명인 51호이신  

최명희 선생님께서 대표님으로 계시고  

22년 전통과 역사를 가진 장인형 전통 장유 기업입니다.  

주로 만드는 제품들은 된장, 고추장, 간장, 청국장, 메주 등  

많은 전통 장유를 전국에 유일하죠?  

지금도 저희는 가마솥에 장작불을 때어서  

전통방식 그대로 생산하고 있습니다.  

제가 시어머니한테 배운 그대로기 때문에 그런 정성이 없으면  

누가 이런 안동 같이 이런 지방에 와서  

메주를 사고 된장을 사고 하겠습니까?  

그래서 저는 오직 그 정성으로 해야 된다는 생각이  

지금도 변함이 없습니다.  

 

고추장 만들기에는 가장 중요한 원재료가 중요합니다.  

햇고춥니다. 우선 껍질이 두껍고 빚깔도 좋지만은 단맛이 납니다.  

콩, 제가 사는 이 안동 서후면이 콩 동네입니다.  

자, 이 좋은 콩을 가지고 메주가루를 만들었습니다.   

이 찹살 달인물 속에는 재료 여섯가지가 다 들어 갑니다.  

심의구분

초심 O

수정심

변경내용

 

첨부파일 안동제비원고추장DIY .mp4

비고 첨부 광고물 광고적합 의견임.

광고물의 사전 검토를 위와 같이 신청 합니다.
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[별지서식 제1호 뒷면] 본 광고사전검토필증은 온라인을 통해 교부되었습니다.

상업문 내용( 계속)

그 모든 배합비율을 가지고 간까지 다 맞추고 숙성까지 했습니다.  

자, 제가 한 번 만들어 보겠습니다.  

자, 찹살달인 물을 이제 붓겠습니다.  

물을 좀 넣으세요. 메주가루를 넣겠습니다. 계속 젓습니다.   

조청 다 넣으세요. 이렇게 조금 잘 안 나올 때가 있습니다.  

냄비에 끓이라고도 말씀 드릴 수 있습니다.  

이게 숙성이 되어있기 때문에 구수한 냄새가 나면서 이제 좋은 고춧가루를 넣겠습니다.  

이 고추가 아주 빚깔도 좋지만 아주 발이 굉장히 보드랍습니다.  

숙성이 다 돼있기 때문에 여러분들은 이렇게 젓고 난 다음에 바로 드셔도 됩니다.  

자, 이 빚깔 한 번 보세요.  

이렇게 좋은 빚깔을 가지고 고추장을 만드니깐 맛이 있을 수 밖에 없습니다.  

 

어머니에 못지 않게끔 어머니의 경영철학을 배워서 우리 안동 제비원을 이끌어 갈 생각입니다. 감사합니다. 고맙습니다. 

 

자막] 

상단고정: 경상북도 지정 우수농산물 판매 / ARS: 010-2075-2295 

(로고)안동제비원 

김준영 전수자: 저희 안동제비원은 식품명인 51호이신  

최명희 선생님께서 대표님으로 계시고  

22년 전통과 역사를 가진 장인형 전통 장유 기업입니다.  

주로 만드는 제품들은 된장, 고추장, 간장, 청국장, 메주 등 많은 전통 장유를  

전국에 유일하죠? 지금도 저희는 가마솥에 장작불을 때서 전통방식 그대로 생산하고 있습니다.  

 

최명희 명인: 제가 시어머니에게 배운 그대로이기 때문에 그런 정성이 없으면  

누가 이런 안동 같은 지방에 와서 메주랑 된장을 사고 하겠습니까?  

그래서 저는 오직 그 정성으로 해야겠다는 생각이 지금도 변함이 없습니다.  

 

최명희 명인: 고추장 만들기에는 원재료가 가장 중요합니다.  

햇고추입니다. 우선 껍질이 두껍고 빚깔도 좋지만 단맛이 납니다.  

콩, 제가 사는 안동 서후면이 콩 동네입니다.  

이렇게 좋은 콩을 가지고 메주가루를 만들었습니다.   

이 찹쌀달인 물 속에는 재료 여섯가지가  다 들어 갑니다.  

그 모든 배합비율을 가지고 간까지 다 맞추고 숙성까지 했습니다.  

자, 제가 한 번 만들어 보겠습니다.  

 

고추장 만들기 DIY 

① 찹쌀달인 물 붓기 

② 물 붓기 

③ 메주가루 넣고 계속 젓기 

④ 조청 다 넣기(잘 안 나오면 끓인 뒤 넣기) 

⑤ 고춧가루 넣기 
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[별지서식 제1호 뒷면] 본 광고사전검토필증은 온라인을 통해 교부되었습니다.

상업문 내용( 계속)

최명희 명인: 자, 찹살달인 물을 우선 붓겠습니다.  

물을 좀 넣으세요. 메주가루를 넣겠습니다. 계속 젓습니다.   

조청 다 넣으세요. 이렇게 조금 잘 안 나올 때가 있습니다.  

냄비에 끓이라고 말씀을 드릴 수 있습니다.  

(계속 저으면) 이게 숙성이 돼있기 때문에 구수한 냄새가 (납니다.)  

이제 좋은 고춧가루를 넣겠습니다.  

이 고추가 아주 빚깔도 좋지만 발이 굉장히 보드랍습니다.  

숙성이 다 돼있기 때문에 여러분들은 이렇게 젓고 난 다음에 바로 드셔도 됩니다.  

자, 이 빚깔 한 번 보세요.  

이렇게 좋은 빚깔을 가지고 고추장을 만드니깐 맛이 있을 수 밖에 없습니다. 

고추장 키트 3.5kg / 방송특가 :39,800원 (배송비 무료) 

 

고추장 키트 3.5kg / 방송특가 :39,800원 (배송비 무료) 

김준영 전수자: 어머니에 못지 않게끔 어머니의 경영철학을 배워서 우리 안동 제비원을 이끌어 갈 생각입니다. 감사합니다.  

최명희 명인: 고맙습니다. 

(로고)안동제비원 

제조원 및 판매원: 안동제비원
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